
フード：○
間口 奥行 深さ 給水 給湯 排水 接続口 消費量(kW) フィルター：◇ 1φ 100V 1φ 200V 3φ 200V

A ＜検収・食品庫・調理室＞
A 2 検収台（引出付） 1050 600 850 1
A 3 一槽シンク 600 600 850 1 15 15 50
A 4 検食用冷凍ストッカー VF-K120X 460 585 1110 1 0.13 引出式
A 5 シェルフ NL760-PH1900-4 764 610 1895 1 棚4段
A 6 シェルフ NL760-PH1900-4 1826 610 1895 1 棚4段
A 7 冷蔵庫 SRR-J1581VS 1460 800 1950 1 40 0.446 容量：1343L FP付
A 8 冷凍庫 SRF-J1283VS 1200 800 1950 1 40 0.559 容量：1081L FP付
A 9 シェルフ NL1070-PH1590-4 1062 610 1590 1 棚4段
A 10 一槽シンク 900 600 850 1 15 15 50

A 11 包丁まな板殺菌庫 MCFT-076 750 600 850 1 40 0.242
包丁8本、まな板5枚収納
乾燥機能付

A 12 作業台 600 600 850 1
A 13 二槽シンク 1200 600 850 1 15 x 2 15 x 2 50 x 2
A 14 作業台（引出付） 1050 600 850 1
A 15 上棚 2250 400 800 1 棚2段
A 16 一槽シンク 1200 900 850 1 15 15 50
A 17 ガステーブル RGT-1565B 1500 600 850 1 25 50.6 ◇ EQPP付
A 18 作業台 310 600 850 2 0.244 x 2
A 19 ガスフライヤー MGF-23J 530 600 850 1 15 11.6 ◇ 油量：23L　EQPP付
A 20 冷蔵コールドテーブル SUR-G1261SA 1200 600 850 2 40 x 2 容量：240L
A 21 ガスローレンジ RGS-066B 600 600 450 1 15 25 14 ◇
A 22 ガステーブル RGT-0963B 900 600 850 1 25 32 ◇ EQPP付
A 23 作業台（引出付） 1150 600 850 1
A 24 作業台（引戸付） 1200 600 800 1
A 25 一槽シンク 750 750 850 1 15 15 50
A 26 電気立体炊飯器 ERC-27N2 750 730 1345 1 ○ 18 6.0kg x 3段　EQPP付

A 27 スチームコンベクション
SSC-C10DCNU
SSC-10CDTR

1030 750 1700 1 15 x 3 75 HT管 ◇ 15.4
10段タイプ、専用架台付、EQPP付
洗浄機能付、浄軟水器付

A 28 冷凍ストッカー SCR-S45 531 318 865 1 0.058 容量：43L
A 29 一槽シンク 450 600 850 1 15 15 50 能力：192食/h　EQPP付
A 30 ガスローレンジ RGS-066B 600 600 450 1 15 25 14 ◇
A 31 ガス冷凍麺釜 MRF-046C 450 600 880 1 15 40 x 2 HT 15 14.5 ○
A 32 作業台 600 600 850 1
A 33 配膳台（引戸付） 1100 600 850 2
A 34 移動台 600 450 850 3

B ＜食器洗浄室＞
B 1 ゴミカゴ付下膳台 1500 600 850 1 50
B 2 下膳棚 1500 400 800 1 棚2段
B 3 二槽ソイルドテーブル 1650 715 850 1 15 x 2 15 x 2 50 x 2 FP付
B 4 ラックシェルフ 1200 400 1段 1
B 5 食器洗浄機 MDDB6E 640 670 1475 1 50 HT管 ○ 1.75
B 6 ガスブースター WB-S31 310 600 720 1 15 15 29.1 ○ 0.022
B 7 クリーンテーブル 1200 715 850 1
B 8 ラックシェルフ 600 400 1段 1
B 9 移動水切台 750 450 850 2

B 10 食器消毒保管庫 MSH10-21WD 920 530 1850 2 40 x 2 3.3 x 2
収納カゴ数：10カゴ、FP付
食器カゴ付

B 11 シェルフ NM610-PH1590-4 607 456 1590 1 棚4段
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フード：○
間口 奥行 深さ 給水 給湯 排水 接続口 消費量(kW) フィルター：◇ 1φ 100V 1φ 200V 3φ 200V

C ＜パントリー１（職員食堂用）＞
C 1 パススルー冷蔵庫 SRR-GP1281D 1210 850 2000 1 40 0.596 容量：1237L　ガラス扉　FP付
C 2 パススルー冷温蔵庫 MEHX-127GWB 1200 750 1800 1 15 40 x 2 6.2 ガラス扉、軟水器付、FP付
C 3 冷凍冷蔵庫 SRR-J961CVS 900 650 1950 1 40 0.442 冷蔵：455L　冷凍：137L　FP付
C 4 戸棚 900 600 1800 1
C 5 二槽水切付シンク 1650 600 850 1 15 x 2 15 x 2 50 x 2
C 6 パイプ棚 1650 300 1段 1
C 7 作業台 400 600 850 1
C 8 冷蔵コールドテーブル SUR-G1261SA 1200 600 850 1 40 0.244 容量：240L
C 9 食器ディスペンサー 610 320 805 2
C 10 電気卓上ウォーマー 350 550 260 2 1.0 x 2
C 11 電気卓上ウォーマー 350 550 260 1 1
C 12 ウォーマー置台 1200 600 600 1
C 15 ジャー置台 1200 600 800 1
C 16 冷蔵コールドテーブル 1200 600 850 1 40 0.244 容量：240L
C 17 ガス冷凍麺釜 450 600 850 1 15 40 x 2 HT 15 14.5 ○ 能力：192食/h　EQPP付
C 18 ガスローレンジ 600 600 450 1 15 25 14 ◇
C 19 一槽シンク 450 600 850 1 15 15 50
C 20 冷凍ストッカー 531 318 865 1 0.058 容量：43L
C 21 トレーディスペンサー 840 580 1360 1 シルバーシリンダー付

C 22 ティーサーバー 450 500 780 2 15 x 2 40 x 2 1.22 x 2
水道直結式、卓上タイプ
除菌浄水器付

C 23 グラスディスペンサー 610 320 805 2
C 24 サービステーブル 1050 750 800 2 下部引戸付

D ＜パントリー2（レストラン用）＞
D 1 台付シンク 800 600 850 1 15 15 50
D 2 ウォータークーラー SD-P105 300 450 600 1 15 40 0.16 浄水器付
D 4 製氷機 SIM-S5500(特) 650 600 850 1 15 40 0.34 55kgタイプ、天板交換
D 5 脇台 600 600 850 1
D 8 作業台（引戸付） 1400 600 850 1

D 9 冷蔵ショーケース SMR-V941N 900 450 850 2 0.135 x 2
容量：149L　ガラス扉　引違戸式
強制蒸発式

D 10 移動台 600 450 850 1
TOTAL 194.3 9.18 48.509

注記
1.本表にない厨房機器等の設置は、出店事業者の負担になります。
2.本表は、予定であり、今後、変更・削除を行う場合があります。
3.契約相手方が厨房機器等の入替を希望する場合は、既存機器の処分も含めて協議とします。
4.TOTALは全体の合計値を示す。

2階　外来レストラン・職員食堂　　厨房機器表（2/2）

台数
配管寸法(A) ガス(A.mm) 電気(kW)

備考区分 No. 品名 型式
寸法(mm)


